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ASUNTOS BILATERALES 1.
Reunión con Jefe de la Misión de Verificación de la ONU en Colombia

La Embajadora Martha Patricia Ruiz Anchondo 
atendió una reunión protocolaria con el recién 
posesionado Jefe de Misión de ONU en 
Colombia, Miroslav Jenca, en reemplazo de 
Carlos Ruiz Massieu. En la reunión se 
intercambiaron lecturas sobre el estado de la 
implementación del Acuerdo de Paz, el impacto 
de la resolución del Consejo de Seguridad sobre 
el mandato de la Misión y diferentes acciones 
para mitigar sus aspectos negativos. La Misión 
ha confirmado que el enfoque étnico no sale 
completamente de su mandato, y le harán 
acompañamiento y apoyo desde las líneas de 
Reincorporación, Reforma Rural Integral y 
Garantías de Seguridad.

La Embajadora Martha Patricia Ruiz 
Anchondo recibió la visita de Fabio 
Alberto Álzate Carreño, Contralor 
Delegado para el Posconflicto de la 
Contraloría General de la República, 
para dialogar sobre colaboración en el 
impulso a la implementación del 
Acuerdo de Paz de 2016, en cuyo marco 
la Contraloría se comprometió a 
respaldar la gestión ante el Ministerio 
de Educación Nacional, con el fin de 
lograr la asignación de recursos a la 
Escuela del ETCR “Tierra Grata”, ubicada 
en el municipio de Manaure, Cesar, a la 

cual México busca apoyar a través del Programa Escuelas México. Asimismo, se 
acordó brindar apoyo a iniciativas en favor de la paz como la Semana Internacional 
por la Paz, que se llevará a cabo en el mes de julio y se ha solicitado apoyo en la 
difusión de identificar posibles voceros de México para participar como ponentes.

11 de diciembre

Visita de la Contraloría General de la República
15 de diciembre
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Lanzamiento de la colección de libros “25 para el 25”
Enmarcada en la campaña regional impulsada por el Fondo 
de Cultura Económica (FCE). La Embajadora Martha Patricia 
Ruiz Anchondo, en conjunto con el Presidente Gustavo 
Petro, encabezó el lanzamiento en Colombia, en un evento 
realizado en la sede del Centro Cultural Gabriel García 
Márquez. Un total de 2.5 millones de ejemplares a nivel 
regional, de los cuales más de 500 mil se distribuirán en 
Colombia.

17 de diciembre

Encuentro con Cuerpo Diplomático sobre el Capitulo Étnico del Acuerdo de Paz.

Esta Representación impulso un encuentro con 9 
Embajadas acreditadas en Colombia, en coordinación con 
el Comité de Seguimiento y Monitoreo a las 
Recomendaciones de la Comisión de la Verdad (CSM) y la 
Embajada de México (enero 2026). En esta reunión se 
realizó una valoración de la implementación del Capitulo 
Étnico desde la perspectiva de las Recomendaciones del 

Informe Final de la Comisión de la Verdad y posibles acciones para impulsar. Las 
conclusiones fueron: 1) Visibilizar el estado de implementación del Capítulo Étnico 
en los distintos mecanismos de diálogo político con Gobierno; 2) Incidir sobre la 
relevancia del Acuerdo de Paz, y del Capítulo Étnico en los diálogos sostenidos con 
candidatos presidenciales; 3) Coordinar la cooperación vigente para visibilizar y/o 
atender situaciones locales sobre el capítulo étnico; 4) Impulsar la elaboración de 
un Informe Temático sobre el Capitulo Étnico desde el Comité de Seguimiento y 
Monitoreo a las Recomendaciones.

21 de enero

Presentación de la Misión de Observación Electoral (MOE)
sobre el Contexto Electoral

Como parte de los esfuerzos para apoyar un proceso electoral transparente, libre y en 
paz en Colombia, esta Embajada asistió a la presentación del contexto electoral que la 
Misión de Observación Electoral (MOE) realizó a miembros del cuerpo diplomático, en 
donde se extendió una invitación a la comunidad internacional para respaldar los 
ejercicios de vigilancia y monitoreo a las próximas elecciones 
legislativas y presidenciales. 

Cabe resaltar que, en diciembre de 2025, después de consultas 
superiores, México se adhirió al Pacto de la Defensoría del 
Pueblo, la Misión de Verificación de las Naciones Unidas y otros 
organismos internacionales, mediante el cual se hace un 
llamado a unas elecciones transparentes y libres de violencia.

22 de enero
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ASUNTOS ECONÓMICOS 2.

Ceremonia de Traspaso de la PPT de la Alianza 

Se brindó apoyo a la Subsecretaria para América 
Latina y el Caribe, Raquel Serur, durante su visita 
a Bogotá en el marco de la ceremonia de 
Traspaso de la Presidencia Pro Tempore de la 
Alianza del Pacífico de Colombia a México y las 
sesiones del Consejo de Ministros, Grupo de Alto 
Nivel y Consejo Empresarial del mecanismo. 

Durante su presidencia, México promoverá una 
gestión pragmática, orientada a resultados 
concretos y medibles, para que la cooperación 

regional se traduzca en beneficios para la población de los países miembros. En ese 
sentido, México impulsará un mayor relacionamiento con socios externos y Estados 
observadores, fortaleciendo el papel de la Alianza como una plataforma efectiva de 
cooperación y proyección internacional. 

Se llevó a cabo el Tianguis méxicano en el Fondo de Cultura Económica, en el marco de 
su actividad tradicional “Venta Nocturna” en el centro de Bogotá, un espacio que reunió 
a 9 emprendedores dedicados a la promoción y comercialización de productos 
tradicionales. 

Durante la jornada, los asistentes pudieron disfrutar de textiles mexicanos, así como de 
una variada oferta gastronómica que incluyó, tacos de canasta, salsas, micheladas, 
además de diversas artesanías representativas de la cultura del país.

Como parte de la celebración, se compartió con la comunidad y asistentes un ponche 
como muestra de las tradiciones culturales de México en esta época decembrina.

20 de diciembre 

30 de enero



COOPERACIÓN INTERNACIONAL 3.

Primera reunión anual de la Cámara de
Comercio e Integración Colombo Mexicana

La Embajadora Martha Patricia Ruiz Anchondo, participó 
de la primera reunión anual de la Cámara de Comercio e 
Integración Colombo Mexicana, en donde compartió, la 
intención por parte de la embajada, de realizar un 
proyecto para reconstruir el Centro Cultural Gabriel 
Garcia Marquez en el municipio de Aracataca, 
Magdalena en conmemoración de los 100 años del 
nacimiento del premio nobel de literatura. Asimismo, la 
Embajadora mencionó que se proyecta la realización de 
una carrera de atletismo en la ciudad de Santa Marta con 
el objeto de integrar al empresariado y a la región con el 
proyecto.

Esta embajada participó en el evento “Alianza con Resultados 
2025”, que organizó la Agencia Presidencial de Cooperación 
Internacional de Colombia, un espacio que reunió a 
cooperantes, Gobierno nacional y actores del ecosistema de 
cooperación, así mismo se compartieron los principales 
logros y desafíos de la cooperación internacional en 2025 
fortaleciendo el trabajo conjunto entre México y Colombia.

En las instalaciones de esta Embajada se llevó a cabo la exposición Las banderas del 
amanecer, de los artistas Pablo Hoyos y Carleti López Traviesa, una propuesta de 
instalación que utiliza emblemas visuales para izar y visibilizar las experiencias del 
desplazamiento migrante. A través de esta obra, los autores comparten las 
encrucijadas que enfrentan cientos de miles de personas en tránsito hacia los 
Estados Unidos, quienes hoy se encuentran inmersas en un nuevo escenario 
marcado por la criminalización y la persecución.

5.

Exposición “Las banderas del amanecer”

27 de enero 

Alianzas con Resultados 2025
2 de Diciembre

ASUNTOS CULTURALES 4.
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La Embajada participó en un encuentro de 
Diálogo y Cooperación Académica organizado 
por el ICETEX, en el que estuvieron presentes 
otras representaciones diplomáticas en 
Colombia, aliados estratégicos y agencias de 
cooperación. El objetivo del encuentro fue 
realizar un balance de los logros alcanzados 
en 2025 y proyectar el trabajo y los proyectos 
para 2026. Durante la jornada se presentaron 
los principales avances de la Entidad y se 
compartieron estrategias orientadas a 
fortalecer el relacionamiento académico, 
investigativo, educativo y cultural.

09 de diciembre 

ASUNTOS EDUCATIVOS 5.

Pastorela "Tras lomita"

En el Teatro de los Nuevos Espacios para las Artes de la Universidad Nacional de 
Colombia y en el Teatro “La Mecánica” se llevó a cabo la presentación de la 
pastorela titulada “Tras Lomita”, una obra constituye una adaptación 
mexico-colombiana de la tradicional pastorela, en la que se integran elementos de 
la música regional mexicana y colombiana. 

10 y 18 de diciembre 

Encuentro de Diálogo y Cooperación Académica.
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El chilpachole de jaiba es uno de los platillos más representativos de las costas 
veracruzanas. A través de esta preparación se comparten la identidad local, la 
memoria culinaria y la tradición del mar con quienes visitan la región. Elaborarlo 
exige tiempo, respeto por los ingredientes y un equilibrio preciso entre el chile, el 
tomate y la complejidad de la jaiba.

El término chilpachole proviene del náhuatl: chili (chile) y pātzolli (revuelto o 
mezclado). Es una descripción adecuada para este platillo espeso donde se 
combinan chile y masa en un caldo intenso de mariscos. Su historia también está 
vinculada a influencias francesas: algunos especialistas señalan que pudo derivar 
de la soupe aux fruits de mer (sopa de mariscos), adaptada por cocineras y 
cocineros veracruzanos mediante ingredientes locales y técnicas mestizas.

Su consistencia espesa, gracias a la masa de maíz, y su riqueza aromática lo 
convierten en un plato fuerte que suele servirse en tazones generosos, ideal para 
reuniones familiares o celebraciones. Además, su carácter picante y reconfortante 
lo ha popularizado como remedio casero para aliviar la resaca. Aunque cada 
familia posee su propia versión, ingredientes como el epazote, los chiles, el tomate 
y la masa son indispensables. La jaiba se cuece primero para obtener un caldo 
sustancioso, y su carne se reincorpora al final para dar cuerpo y sabor al guiso.

Por su arraigo cultural, su historia de mestizaje y su profundo vínculo con el mar, el 
chilpachole de jaiba permanece como uno de los estandartes más significativos de 
la cocina mexicana.

CHILPACHOLE DE JAIBA

SABOR A LA MEXICANA 6.
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Pulpa  de  jaiba               250 gramos
Jaiba entera      3 piezas partidas por la mitad
Jitomate                400 gramos
Cebolla                100 gramos
Ajo                 3 dientes
Chile guajillo     60 gramos
Chile chipotle seco     10 gramos
Epazote                15 gramos
Perejil        10 gramos
Masa de maíz      80 gramos
Aceite vegetal      10 ml 
Sal y pimienta al gusto

Guarnición
Cebolla picada al gusto
Chile serrano picado al gusto
Limón al gusto
Tortillas de maíz al gusto

CHILPACHOLE DE JAIBA

1.  Desvenar los chiles guajillo y chipotle. Hervir en agua para suavizar.
2.  Aparte asar el jitomate, cebolla y ajo. Licuar con el chile guajillo y 
chipotle suavizados, un poco del agua de los chiles y colar bien. 
3.  Freír la salsa en una cacerola con el aceite caliente y sazonar. 
4.  Añadir las jaibas limpias, la pulpa y el agua necesaria para hacer un 
caldillo.
5.  Cocer a fuego medio hasta que la jaiba este suave. Agregar el epazote y 
perejil.
6.  Verter un poco del caldo a la masa para disolverla y regresar la mezcla 
al caldo de jaiba. Mover constantemente hasta lograr una consistencia 
ligeramente espesa.
7.  Rectificar sazón.
8.  Servir caliente acompañado con limón, cebolla, chile serrano picado y 
tortillas.

8.

MODO DE PREPARACIÓN

INGREDIENTES
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