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Juan Carlos
Pérez Marquez

MENU DE 3 TIEMPOS
ENTR

ADA
Platon Poblano

Cemita de carnitas, tlacoyo con escamoles y
sope con asiento de tuétano

FUERTE
Mole Poblano Casero

POSTRE
Panna Cotta de Mezcal

SECRETARIA DE

TURISMO



Chef Juan Carlos Pérez Marquez; con 28 afios de edad y 14 afos de experiencia; comenzo a trabajar a las 14 afios de edad en un
pequefio restaurante poblano; donde aprendid a conocer la comida prehispanica y tipica poblana; hay conocio6 el gusto por la cocina y
lo ha llevado a trabajar en todo la costa del sur de estado de México; trabajando en cadenas importantes como Hard rock, Mayakoba,
Best Western, para actualmente radicar como chef ejecutivo en el hotel Royalty de Puebla teniendo a su cargo un restaurante de
comida tradicional mexicana y un bistro bar con comida mediterranea gourmet y de autor. Y ha sido asignado para participar con el

restaurante la santa Guadalupe en Bogota Colombia.

GUADALUPE

LAéAN[TA

MEXICO, COCINA
& CANTINA

Avenir Next Condensed - Demi Bo d



: RU
¥ nzT

TA
(14

658t BuiladereSd
L GNED~9

Chef

Esteban
Zambrano

MENU DE 3 TIEMPOS

SOPA
Sopa poblana

FUERTE

Plato Poblano

Carne de Res con Guacamole, arroz rojo a la mexicana,
chalupas roja y verde y enchilada de mole

POSTRE
Natilla de leche al rompope

l SECRETARIA DE

[ TURISMO
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Chef Esteban Zambrano, estudios técnicos de turismo en Esc. Roberto Cafiedo Martinez, 3 afios de jefe de
piso en el restaurante bar San Ignacio, Tecamachalco Puebla, 6 afios a cargo del comedor
de asociados del hotel Marriot Puebla, 4 aflos como chef de partida en hotel Marriot
Puebla, 4 festivales mexicanos en el Hotel Real Intercontinental, San Salvador, EI Salvador,
1 festival mexicano en Managua Nicaragua en el Hotel Real Intercontinental, 5 Festivales
Mexicanos en el Hotel Real Intercontinental San José Costa Rica, 4 Festivales Mexicanos
en el Hotel Marriot Bogota Colombia.
Actualmente  encargado de cocina del Restaurante el Burladero comida tipica  Regional
Puebla México y ha sido asignado para participar con el restaurante Chilango de Bogota, Colombia.

HILANG(.

GASTRONOMIA MEXICANA
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CARTAGENA DE INDIAS

Marqués del Angel
Hotel & Restaurante
PUEBLA

g
Ruth Ruiz
Diaz

MENU DE 3 TIEMPOS

ENTRADA
C%a upas

FUERT%
Manchamanteles
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Chef Ruth Ruiz Diaz, Egresada del Colegio Gastrondmico Internacional en Guadalajara, se ha dedicado al rescate culinario de
las recetas mas representativas de la gastronomia poblana. fue invitada en el 2017 por la Secretaria de Turismo de Puebla y de la mano

de Delice Networks a participar en el festival Montreal En Lumiere en Montreal donde se
encargd de elaborar un menu degustacion Poblano para los comensales montrealenses. En el 2018 tuvo diversas participaciones en los eventos
gastronoémicos como Morelia en
Boca, Tianguis Turistico 2018 edicion Mazatlan, Sinaloa, asi como fue la imagen Estatal en
el marca “Puebla sabe bien&quot; teniendo apariciones en videos promocionales de la ciudad y
reseflas en redes, television, periddico y radio, transmitidos en Puebla, México y algunos
paises como Canad4, Estados Unidos e Italia, entre otros. Actualmente esta a cargo del Hotel Boutique Marqués del Angel con una amplia oferta
gastronoémica basada en platillos tradicionales como lo es el Mole Poblano, Mole de

Caderas y los amados Chiles en Nogada, y ha sido asignada para participar con el restaurante La Unica en Cartagena de Indias.

MAR Y TIERRA

LA UNICA

ASADOR MEXICANO -+ VN



CARTAGENA DE INDIAS

ENTRE

Chef

Abraham
Serug Santos

MENU DE 3 TIEMPOS

ENTRADA
Chalupas poblanas

FUERTE
Chanclas poblanas

POSTRE L
Carlota de limoén

Fuebla | Fizicus
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Chef Abraham serug santos, Administrador de empresas y chef ejecutivo del restaurante entre tierras, cuenta con 17 afios de trayectoria en la industria de
gran lujo y gran turismo en la republica mexicana, su propuesta gastrondmica es artesanal con matices contemporaneos elaborada a base de insumos
orgéanicos y productos locales de puebla de los angeles, entre sus distintivos tiene en su haber : tesoros de México, 5 diamantes, relaix and chateaux entre
otros y ha sido designado para trabajar en restaurante Red Knife en Cartagena de Indias.

S
RED KNIKFE

PARRILLA DE AUTOR

ALLURE CHOCOLAT. BY KARISMA CARTAGENA COLOMBIA




CARTAGENA DE INDIAS

MZSONZS

SACRIS+HIA

hoteles + gastronomia + arte

Chef
Diana
Hinojosa

MENU DE 3 TIEMPOS

ENTRADA

Sopa de Habas

FUERTE i
Mole Sacristia

POSTRE
Cremita Poblana

SECRETARIA DE

TURISMO




Chef Diana Duran Hinojosa, En el 2016 se integra como Sub Chef a la plantilla de cocina
del Hotel Boutique Mesén  Sacristia  de la  Compaiila en  donde

dentro de sus funciones se encontraba preservar la

elaboracion de las recetas tradicionales mas emblematicas del

Estado hallados dentro de su menu. En 2019 pasaria a tomar el cargo como Chef Ejecutivo
del

Restaurante de Mesones que pertenece al grupo de Tesoros
de Meéxico, catalogado como Programa avalador de las mejores experiencias
Gastronomicas Mexicanas en la Republica.
El hotel ha sido mencionado dentro del New York Times como uno de los mejores sitios
para visitar, y a su vez han sido mencionados y filmados por Discovery Channel y National
Geographic, y ha sido asignada para trabajar en el restaurante Maria y Mulata de Mister
Babilla En Cartagena de indias.




CARTAGENA DE INDIAS

cocinaurbana

Chef
Perla
Colunga

MENU DE 3 TIEMPOS

ENTRADA |
Molotitos de queso y tinga
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FUERTE Hig
Chamorro de cerdo en pipian verde

POSTRE
Buguelos con miel de piloncillo y guayaba.

SECRETARIA DE

TURISMO
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Chef Perla Colunga, Originaria del Estado de Zacatecas y con mas de 10
anos radicando en la Ciudad de Puebla, realizo sus
estudios en la Licenciatura de Gastronomia en el
Instituto ~ Suizo de  Gastronomia y  Hoteleria, en el mismo
estado donde desde 2012 ha estado laborando y
especializandose en la cocina poblana.
A partir de 2015, ha estado a cargo como Chef
Ejecutivo del Hotel Descansaria y su Restaurante
donde  promueve el gusto, la pasion 'y los sabores de
la  cocina  poblana con su  original toque a  conocedores
propios asi como a visitantes nacionales y extranjeros
en el corazon de Puebla, y ha sido asignada para participar en el restaurante la
santa Guadalupe en Cartagena de indias.
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EN EL MARCO DEL FESTIVAL DE CINE
DE CARTAGENA DE INDIAS 2020

Del 11 al 16 de marzo disfruta lo mejor
de la gastronomia Mexicana y
descubramos juntos lo que nos ofrece

PUEBLA en un taco!
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BOGOTA - COLOMBIA

El 19, 20 y 21 de Marzo disfruta lo mejor
de la gastronomia Mexicana y
descubramos juntos lo que nos ofrece

PUEBLA en un taco!
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HOTELES PATROCINADORES

CARTAGENA DE INDIAS Y BOGOTA
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Marie Real

« HOTEL - CARTAGENA «
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HACIENDO LA RESTAURANTERIA DE MEXICO ALCALDiA MAYOR
PUEBLA DE CARTAGENA DE INDIAS
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SECRETARIA DE RELACIONES EXTERIORES EMBAJADA EN COLOMBIA




OTROS PATROCINADORES
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